«Smakfullt» pa
plass 1 nye lokaler

HUNNDALEN: Skal
du spise, sa har vi
det, er mottoet til
den nyankomne
bedriften.

Bjgrn Erik Berntsen

Flunkende nye lokaler er tatt i
bruk av Smakfullt Storkjekken
AS i Damstedet industriomrade.
Etter litt over tre ar i leide loka-
ler pA Minnesund, er bedriften
«hemmat». Omtrent alle de 10
ansatte bor i Gjovik.

«Smakfullt» forsyner hoteller,
restauranter, cateringselskapet og
institusjoner med sjemat, kjott,
vil og baer med mer. Grossisten
har n& 230 kunder.

Slangekjott med mer
Mottoet for bedriften forplikter.
Men eierne, gjovikenserne Dag
Erland Olsen og Terje Maudal er
ambisigse: De skal skaffe kun-
dene det de vil ha.

- Det gjor vi, enten det er slan-
gekjott, antilope, krokodille, bi-
son, sebra eller kjott fra villsvin,
sier Dag Erland Olsen. Han er
daglig leder og hovedeier med
60 prosent eierskap. Kompan-
jong, driftssjef Terje Maudal, eier
40 prosent.

Slipper Skreifjella

- Det er gatt litt over tre ar siden
vi etablerte selskapet. Egnede
lokaler leide vi pA Minnesund.
Men det ble pendling for nes-
ten alle ansatte bosatt i Gjovik.

Skreifjella ble vi godt kjent med.
Etter innflyttingen i Damsletta 7
sparer vi omtrent to timer i reise-
tid hver dag.

Lokalene i Hunndalen er pa
ett plan (600 kvadratmeter). De
leies ut av Smakfullt Eiendom
AS. Via annet selskap eies det av
utbygger, entreprenerselskapet
Syljudsén AS.

Lokalene med flere kjelerom,
fryserom og annet, er tegnet av
Terje Maudal. Driftssjefen har
fatt god bistand fra kompanjon-
gen. Logistikken er derfor blitt
slik de ensker den skal veere. I
likhet med mange av de gvrige
11 ansatte har de solid erfaring
fra bransjen.

- I mange &r var vi ansatt hos
Morefisk pa Biri (nd Naustvik
som flytter). Derfor vet vi betyd-
ningen av a ha god logistikk, fast-
slar daglig leder.

FRYSEAHI.EGE'I‘: Stian André Olsen (bakerst) er sjef for fryseriet

Fem biler gar hver dag ut til
kunder, i hovedsak i gstlandsom-
radet. En av bilene har med seg
ravarer tilbake fra Oslo.

60 prosent av salget bestar av
sjomat med vekt pa fisk. Kjott-
varer star for resterende. Sal-
get av kjottvarer er ogsa i sterk
vekst.

Ledelsen sier fisken for det
meste selges hel, eller filetert fra
fabrikken hvor den kjopes fra.

- I noen utstrekning deler
vi opp fisken i anlegget vart et-
ter kundens enske. Kjottvarene
kommer ferdig pakket fra be-
drifter vi handler med. Det kan
vere alt fra indrefileter til polser

og palegg.

Overskudd fra dag en

Dag Erland Olsen sier bedriften
har gétt med overskudd fra forste
dag i 2008.

hvor det er riktig kaldt. Her sammen med sjafer Kim Patrick Johansen,
som tar etter tak etter endt kjorejobb.

I fjor ble rekordomsetningen
pa 39 millioner kroner, tre mil-
lioner over budsjett. Overskud-
det for skatt endte pa 600.000
kroner.

I 2011 er mélet & passere 41
millioner kroner med et resultat
pa niva med fjoraret.

- Vi selger nesten ingen ting
til dagligvarebransjen. Men det
kan endre seg med tiden, tilfoyer
daglig leder.
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